
クラブケータリング

自宅でのディナーパーティや会社での昼食会の準備などは、是非クラブのケータ
リングチームにお任せください。食事のメニューだけではなく、バイリンガルのサ
ーバー、食器類からテール部ウェアのレンタルまで取り揃えております。

アレルギーやダイエット制限のあるお客様は、イベントコーディネーターとご相談
ください。
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ニューヨーク	
¥4,900

サウスウェスタン風パスタサラダ、ヨーグルトドレッシングとアボカド
シーザーサラダ、ガーリッククルトン添え
フェタチーズとキヌアのサラダ、ローストペッパー、ミントとレモンドレッシング
コールスロー
タンドーリ風味のローストチキンラップ、マンゴーチャツネとライタ
野菜のラビオリ、ペストクリームソース
牛肉とアスパラガスのトウチ炒め
チャーシュー入り炒飯
ミニチーズバーガー
チキンフリカッセ
シトラスパンナコッタ
ブルーベリーチーズタルト

ビュッフェメニュー

表示はお一人様のお値段で、10名様以上よりお承り致します、お値段には8％の
消費税が含まれております。

ロスアンゼルス	
¥6,900

クレオール風スパイダーロール、ソフトシェフクラブとアボカド
アメリカンクラブ特製チャイニーズチキンサラダ
マカロニサラダ、ピクルスと卵
ベトナム風海老とビーフンのサラダ、香菜と野菜
スモークサーモンとアスパラガスのキッシュ
ペスト風味の海老とブロッコリ、セミドライトマトラップ
カレー風味の野菜のサモサ、マンゴーチャツネ添え
チキンのカシューナッツ炒め
チャーシュー入り炒飯
バジルチキンのロースト、グリーンオリーブマリナーラソース
フェタチーズとチャイブを詰めたマッシュルームのフライ
ミニチーズバーガー
ブルーベリーパンナコッタ
ライムカスタードタルト
フルーツプラッター、スィートハニーヨーグルトドレッシング
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冷製フィンガーフード	
10個のお値段となります

自家製ディップ	
４００ｇのお値段となります

温製フィンガーフード	
10個のお値段となります

スペイン産セラーのハム、ポテトとグリーンオリーブのピンチョス	 ¥2,700
蛸、ポテトとキューリのピンチョス	 ¥2,400
エッグトルティラピンチョス、ポテトとピキロペッパー	 ¥2,400
クレオール風トマトと海老のローストのクロスティーニ、	 ¥2,700
コーンとバジルサルサ
蟹とレモンマヨネーズサラダのクロスティーニ、アボカド	 ¥2,400
ゴルゴンゾーラとイチジクの赤ワイン煮のクロスティーニ	 ¥2,400
オリーブタペナード、フェタチーズとミントのクロスティーニ	 ¥2,400
マンチェゴチーズとピキロペッパーの冷製キッシュ	 ¥2,400
スモークサーモンとアスパラガスの冷製キッシュ	 ¥2,400
キヌアとグリークサラダのエンダイブボート	 ¥2,100
海老のチャイブマヨネーズのエンダイブボード、アボカド添え	 ¥2,400
ペッパーステーキのブルスケッタ、チミチュリソース	 ¥2,700
カリフォルニアロール、アボカドとゴマ	(16個)	 ¥2,700
スパイシーなツナとキュウリの巻き寿司、紫蘇入り(16個)	 ¥2,700
スパイシーな韓国風コチジャンロール、豆もやしと人参	(16個)	 ¥2,700
赤米とアボカドの巻き寿司	（16個)	 ¥2,500
クレオール風スパイダーロール、ソフトシェルクラブとアボカド	(16個)	 ¥2,700
カリフォルニアロール、アボカドとゴマ	 ¥2,700
スパイシーなツナとキュウリの巻き寿司、紫蘇入り	 ¥2,700
スパイシーな韓国風コチジャンロール、豆もやしとにんじん	 ¥2,700
牛蒡とお漬物の巻き寿司	 ¥2,300
クレオール風スパイダーロール、ソフトシェフクラブとアボカド	 ¥2,700

アラカルトメニュー

お値段は10個のお値段となっており、消費税が含まれております。

黒オリーブタプナード、クラッカー付き	 ¥2,700
ヒヨコ豆のハムス、クラッカー付き	 ¥2,700
ハラペーニョ入りアボカドワカモレ、コーンチップ付き	 ¥3,900
トマトサルサ、コーンチップス付き	 	¥3,200

野菜の春巻きタイスィートチリソース	 ¥2,300
カレー風味の野菜のサモサマンゴチャツネ	 ¥2,300
タラバガニのクラブケーキ、ガーリックレモンアイオリ	 ¥3,900
ハムとチェダーのミニキッシュ	 ¥2,400
茄子のロースト、ブロッコリとスィートペッパーのミニキッシュ	 ¥2,400
フェタチーズとチャイブを詰めたマッシュルームのフライ	 ¥2,400
野菜とパルメザンチーズのアランチーニ	 ¥2,300	
タンドーリ風味のサーモンバイツ、キューリとクミン入りヨーグルト	 ¥2,400
ライムと香菜のチキンケバブ	 ¥2,400
照り焼き豆腐のブロシェット	 ¥2,000
韓国風サムギョプサルとコチジャン味噌の串焼き	 ¥2,800	
バジルペスト風味のチキンの串焼き	 ¥2,400
クレオールスパイス風味の海老の串焼き、マンゴーサルサ	 ¥3,300
北海道産帆立のベーコン巻き串焼き	 ¥3,600
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ビュッフェタイプのお食事	
冷製プラッター	

サラダ	
10人前のお値段になります

ラップとフィンガーサンドイッチ	
5ポーションのお値段になります	(最低注文量)

シュリンプカクテル、カクテルソース	 ¥9,700
27g	セブルーガキャビア、コンディメント添え	 ¥19,400
スモークサーモン、コンディメント添え	 ¥12,400
季節の野菜スティック、バジルマヨネーズ	 ¥6,500
チーズプラッター、クラッカー添え	 ¥19,400

グリーンサラダ、ハウスドレッシング	 ¥3,900
アメリカンスタイルポテトサラダ	 	¥3,900
自家製コールスロー	 ¥3,100
アメリカクラブ特製チャイニーズチキンサラダ	 	¥4,800
シーザーサラダ、パルマハムとガーリッククルトン	 	¥3,900	
フェタチーズとキヌアのサラダ、ミントとレモンドレッシング	 ¥4,100	
サウスウェスタン風パスタサラダ、ヨーグルトドレッシングとアボカド	 ¥3,900
マカロニサラダ、ピクルスと卵	 ¥3,500
ベトナム風海老とビーフンのサラダ、香菜と野菜	 ¥3,500

チキンシーザーサラダラップ	 ¥4,200
ローストビーフ、クリーミーホースラディッシュドレッシングとトマト	 ¥5,300
ペスト風味の海老とブロッコリ、セミドライトマトラップ	 ¥4,900
ローストベジ、ハマスディップ、グリーンオリーブの全粒粉ラップ	 ¥4,200
タンドーリ風味のローストチキンラップ、マンゴーチャツネとライタ	 ¥4,600
クラシックサンドイッチ	 ¥3,000
（ハム、レタス、卵、トマトとキューリ、パンは焼いていません）

アラカルトメニュー

お値段は10個のお値段となっており、消費税が含まれております。



4

ロースト	

サイド	
１０人前のお値段となります

2kg	オーストラリア産穀物飼育牛のロースト、ジュー添え	 ¥27,000
追加	1kgごと	 ¥11,900
6kg	ボンレスハム、400ml	レーズンソース	(約16–18	人前)	 ¥36,300
1.5kg	ホールチキン	 ¥4,900
400ml	ジュー	 ¥1,000
400g	ホースラディッシュ	 ¥1,900

クリーミーマッシュドポテト	 ¥3,000
ガーリックマッシュドポテト	 ¥3,200
ミックスベジタブルのスチーム	 ¥4,300
ハーブとパルメザンチーズのリゾット	 ¥5,700
季節野菜のラタトゥイユ	 ¥4,500
スチームブロッコリ	 ¥4,300
バターコーン	 ¥2,300
バスマティライス	 ¥3,800
ハニーグレーズドキャロット	 ¥3,200
ベーコン入りマカロニチーズ	 ¥3,100

アラカルトメニュー

お値段は10個のお値段となっており、消費税が含まれております。

温かいお料理	
10人前のお値段になります

ニューオーリンズ風ガーリックシュリンプ	 ¥14,000
帆立のケージャンクリームソース	 ¥14,800
ナポリ風ビーフラザニア、リコッタチーズ	 ¥14,000
野菜のラザニア、リコッタチーズ	 	¥10,800
バジルチキンのロースト、グリーンオリーブマリナーラソース	 ¥10,800
	牛ほほ肉の赤ワイン煮込み	 ¥14,000
チキンフリカッセ	 ¥10,800
BBQ	ポークリブ、リブソース	(20	本)	 ¥10,800
タイ風グリーンチキンカレー	 ¥9,000
ピーマンのクスクス詰め	 ¥5,000
インド風野菜カレー	 ¥9,000
バスマティライス	 ¥3,800
ナン	 ¥3,800
マンゴーチャツネ	(400g)	 ¥1,600
クミンヨーグルトライタ	(400g)	 ¥900
ライムピクルス(400g)	 ¥1,600
牛肉とアスパラガスのトウチ炒め	 ¥15,100
パイナップル酢豚	 ¥14,000
カシューチキン	 ¥12,000
厚揚げと野菜の中華炒め	 ¥9,000
チャーシュー入り炒飯	 ¥4,500
海老と卵の炒飯	 ¥4,500
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デザート	
10個のお値段となります

シトラスパンナコッタ	 ¥3,900
ブルーベリーパンナコッタ	 ¥3,900
ライムカスタードタルト	 ¥3,900
ダブルチョコレートブラウニー	(１ポーション２個入り)	 ¥5,400
フルーツサラダ	 ¥5,900
ブルーベリーチーズタルト	 ¥3,500
フルーツプラッター、スィートハニーヨーグルトドレッシング添え	 ¥7,300

ペストリー	
10人前お値段となります

アソートクッキー	 ¥1,600
アソートドーナッツ	 ¥1,700
ミニクロワッサン	 ¥1,500
ミニチョコレートデニッシュ	 ¥1,700
アソートミニマフィン	 ¥1,500

アラカルトメニュー

お値段は10個のお値段となっており、消費税が含まれております。
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ビール	

ワイン	
お値段は	750ml	ボトル１本となります

シャンパン、スパークリングワイン	
お値段は	750ml	ボトル１本となります

ノンアルコール	

氷	

ビール	(350ml	can)	 ¥550
ドラフトビール20L	(約50	杯)	 ¥29,200
ドラフトビールサーバーセット	(ガス、氷、アイスチェスト)	 ¥2,000

クラッシックワイン:	エコバランス	(チリ)	ソーヴィニヨンブラン又は	 ¥4,200
カベルネソーヴィニヨン
モダンワイン:	モンテス(チリ)	シャルドネまたは	 ¥4,300
カベルネソーヴィニヨン
アメリカンワイン：ナイトフォール（カリフォルニア）シャルドネまたは	 ¥4,500
カベルネソーヴィニヨン
シーズナルワイン：ソムリエセレクション	 ¥4,500

ドメインシャンドンスパークリングワイン,	オーストラリア	 ¥5,200
シュラムスバーグブランデブラン、カリフォルニア	 ¥7,600
モエシャンドンシャンパン、フランス	 ¥9,900

1kg	アイスキューブ	 ¥600
アイスチェスト	 ¥900
ミネラルウォーター	 ¥380
プレミアムスパークリングウォーター	 ¥600
ウーロン茶（２リットル）	 ¥650
ソーダ	(缶)	 ¥320
オレンジジュース	(１リットル)	 ¥430

1kg	アイスキューブ	 ¥600
アイスチェスト	 ¥900

お飲み物
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グラス	

食器	

カトラリー	

10oz	ユニバーサルグラス	 ¥110
3oz	シャンパンフルート	 ¥110
8oz	白ワイングラス	 ¥110
10oz	赤ワイングラス	 ¥110
8oz	リーデルテースティンググラス	 ¥1,100

27cm	ディナープレート	 ¥120
24cm	ミディアムプレート	 ¥120
21cm	デザートプレート	 ¥120
15cm	デザートボール	 ¥120
コーヒーカップとソーサー	 ¥120
コーヒーマグ	 ¥120
スープカップとソーサー	 ¥120

ラージナイフ	 ¥100
ラージフォーク	 ¥100
ラージスプーン	 ¥100
ラージスープスプーン	 ¥100
ミディアムサイズナイフ	 ¥100
ミディアムサイズフォーク	 ¥100
バターナイフ	 ¥100
コーヒースプーン	 ¥100
サーバーセット	(トングとスプーン)	 ¥300

テーブルウェア＆アクセサリー

お値段は24時間レンタルのお値段となります。破損、紛失、ダメージがあった場合、
メンバーはそれらの責任を負い、交換のための費用（買入価格）をご負担いた
ただきます。グラス、食器、シルバー等はご返却前にすすいでいただきラックへ
戻してください。洗浄の必要はございません。
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テーブルウェア各種	

リネン	

プラスチックカトラリー	

グレービーポット（陶器）	 ¥490
バター用仕切り皿(２個、陶器)	 ¥240
クリームピッチャー	 ¥170
砂糖用ボール、トング付き	 ¥240
砂糖とクリームのセット	 ¥900
塩・胡椒入れ	 ¥240
シルバー製水用ピッチャー	 ¥490
コーヒーポット	(8–10	カップ)	 ¥530
ティーポット	(8–10	カップ)	 ¥530
ワインクーラー	 ¥950
アイスペール、トング付	 ¥950
パンチボール、レードル付き	 ¥1,200
40cm	x	30cm	銀製プラッター	 ¥1,200
40cm	x	30cm	陶器製プラッター	 ¥2,100
チェーフィングディッシュ（大）	 ¥1,300
チェーフィングディッシュ（中）	 ¥1,200
チェーフィングディッシュ用燃料	(１個)	 ¥380

55cm	ナプキン	（クリーム、オレンジ、バーガンディ、グレー、紫、ベージュ）	¥110
180cm	(四角)	レギュラーサイズテーブルクロス	(クリーム、黒)	 ¥380
180cm	x	275cm	ミディアムサイズテーブルクロス	(クリーム、黒)	 ¥430

ナイフ	 ¥30
フォーク	 ¥30
スプーン	 ¥30
爪楊枝とホルダー	 ¥120
東京アメリカンクラブロゴ入り割り箸	 ¥30

テーブルウェア＆アクセサリー
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紙製品	

その他備品	

20cm	紙皿	 ¥30
6oz	紙コップ	（小）	 ¥30
9oz	紙コップ	（中)	 ¥30
14oz	紙コップ（大）	 ¥30
6oz	紙コップ（温かい飲み物用）	 ¥30
ナプキン	(50枚セット)	 ¥320
ペーパーバッグ（小）	 ¥170
ペーパーバッグ（中）	 ¥240
ペーパーバッグ（大）	 ¥290

椅子（スタッキングタイプ）	 ¥540
カードテーブル（90cm	x	90cm）	 ¥860
2.5l	コーヒーウォーマー	 ¥2,700
11l	コーヒーウォーマー	 ¥6,500

テーブルウェア＆アクセサリー
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デリバリー	

ゾーンＡ	
¥5,080

ゾーンＢ	
¥7,670

ゾーンＣ	
¥9,940

ゾーン	D	
¥13,070

ゾーン	E	
¥15,120

スタッフ	

デリバリー料金には駐車場代金は含まれません。午前９時前のデリバリーには
¥3,400（１時間ごとに）の早朝料金が加算されます。	路上駐車でのデリバリーは
お受けいたしかねますことを予めご了承ください。

港区	(ゾーンＢ以外の地域)	¦	渋谷区:	恵比寿,	広尾

港区:	高輪,	白金台、港南,台場	¦	渋谷区	(ゾーンＡ及びＣ以外の地域)	¦	目黒区	
(ゾーンＣ以外の地域)	¦	品川区:大崎、	上大崎、北品川、西五反田、西品川、	
東五反田、東品川、南品川

千代田区	¦	中央区	¦	渋谷区:	上原、富ヶ谷、大山町、西原、幡ヶ谷、初台、笹塚、代々
木、元代々木、代々木神園町、本町	¦	品川区：（ゾーンＢ以外の地域）	¦	目黒区:	鷹
番、五本木、碑文谷、原町、洗足、南、柿の木坂、平町、大岡山、東が丘、八雲、中根、
緑ヶ丘、自由が丘、駒場、大橋

新宿区	¦	大田区	¦	世田谷区	¦	中野区	¦	江東区

文京区	¦	台東区	¦	墨田区	¦	豊島区	¦	荒川区

バイリンガルのサーバー、バーテンダー
サーバー１名に付き１時間当たりの料金:	
¥5,400	午後10時まで	¦	¥7,500	午後10時以降または午前９時前
ミニマム料金は３時間からとなります。

ピックアップ

ご注文アイテムは東京アメリカンクラブにて朝９時から夜７時までの間にピック
アップが可能です。詳細に関しましてはクラブケータリングスタッフにご確認くだ
さい。
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キャンセレーション	

食事、飲み物及びレンタルテーブルウェア

•	 イベントの10日前から４日前までのキャンセルには、ご注文合計の50％を
キャンセル料金として申し受けます。
•	 イベントの３日前から当日の間のキャンセルには、ご注文の全額をキャンセル
料金として申し受けます。

スタッフ

•	 イベントの３日前から２日前までのキャンセルには、スタッフ料金の75％をキ
ャンセル料金として申し受けます。
•	 イベントの前日から当日までのキャンセルには、スタッフ料金全額をキャンセ
ル料金として申し受けます。

ピックアップ


